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  Plaque chauffante - max 105°C - 61,5 x 36,3 cm - 15 kg
 

Maxima

Caractéristiques techniques

Dimensions (mm) : 615 x 363 x 5
Températures : +60°C à +105°C
Puissance (kW) : 0.25
Poids (kg) : 5.9
Alimentation : 230V
Matériau : Acier inoxydable

Description Caractéristiques

Cette plaque chauffante de restauration combine tous les
avantages dans un format pratique. Efficace, économe en énergie
et facile à nettoyer.

Largement applicable

Ce modèle de plaque chauffante autoportante est idéal pour servir
de capacité de cuisson supplémentaire aux heures de pointe. Vous
pouvez également l'utiliser pour maintenir les plats et les sauces
au chaud, afin de garder la capacité de votre cuisinière disponible
pour les plats que vous devez encore préparer.

Et grâce à sa taille pratique, cette plaque est également parfaite
pour une utilisation sur place, comme dans les food trucks et sur
les stands de marché. Elle est facile à transporter et à ranger.
Compacte, mais suffisamment large pour accueillir deux grandes
casseroles.

Facile à utiliser

Avec une plaque en verre de qualité supérieure et un boîtier en
acier inoxydable, c'est un autocuiseur professionnel dans la
cuisine. La température est réglable en continu de 60°C à 105°C
à l'aide d'un bouton rotatif, et la plaque chauffante est dotée d'une
protection contre la surchauffe. Le bouton ON/OFF se trouve à
l'arrière de l'appareil, et le témoin lumineux indique quand la
plaque est en train de chauffer.

Référence
constructeur

09371080

Températures +60°C à +105°C

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)0.25

Dimensions
extérieures (en mm)

615 x 363 x 5

voltage 230V

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
La plaque en verre plat est bien sûr très facile à nettoyer. Il est
préférable de la nettoyer avec un chiffon doux (microfibre) et de
l'eau additionnée d'un détergent doux tel que du liquide vaisselle.
Bien entendu, attendez d'abord que l'appareil ait refroidi.

Caractéristiques du produit

Plage de température de 60°C à 105°C
Poids net 5,9 kg
Poids maximum 15 kg
Dimensions de l'appareil : B615 x P363 x H52 mm
230V/50Hz/1Phase 250 Watt

Autres informations

Dimensions (mm) : 615 x 363 x 5
Températures : +60°C à +105°C
Puissance (kW) : 0.25
Poids (kg) : 5.9
Alimentation : 230V
Matériau : Acier inoxydable
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