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  Plaque chauffante électrique - max. 105°C - 38 x 55cm - 230W
 

Maxima

Caractéristiques techniques

Dimensions (mm) : 380 x 550 x 4
Températures : +65°C à +105°C
Puissance (kW) : 0.23
Poids (kg) : 3.6
Alimentation : 230V
Matériau : Aluminium/Verre

Description Caractéristiques

Servir les aliments à la bonne température est essentiel pour la
qualité et la présentation. Avec ce plateau chauffant électrique
Maxima, vous pouvez maintenir les plats, les sauces et les
accompagnements au chaud sans les cuire excessivement. Une
solution pratique et compacte pour les cuisines professionnelles,
les événements ou à la maison.

Utilisation flexible avec des casseroles, des
poêles et des récipients GN

Ce plateau chauffant électrique est conçu pour maintenir les
aliments au chaud, et non pour les cuire. Vous pouvez placer
toutes sortes d'ustensiles de cuisine directement sur la surface
chauffante, y compris des casseroles, des poêles, des plats de
service et des récipients GN. Elle est donc très polyvalente pour la
restauration, les buffets et les moments de service intense. La
température est réglable de 65°C à 105°C par paliers fixes de
5°C. Lors de la mise en marche, l'écran LED affiche une
température par défaut de 85°C. Les touches tactiles permettent
de sélectionner rapidement le réglage approprié pour les différents
plats.

Des performances fiables dans un design
compact

D'une puissance de 230 W, cette plaque chauffante assure une

Référence
constructeur

09371400

Températures +65°C à +105°C

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)0.23

Dimensions
extérieures (en mm)

380 x 550 x 4

voltage 230V

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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répartition stable et homogène de la chaleur. La surface chauffante
de 32,5 x 40 cm offre suffisamment d'espace pour accueillir
plusieurs assiettes ou plusieurs récipients GN à la fois, tout en
restant suffisamment compacte pour les petits plans de travail. La
fonction intégrée de verrouillage des enfants empêche toute
modification accidentelle du réglage de la température, ce qui est
utile dans les cuisines ouvertes ou les zones de libre-service. Son
design élégant et moderne s'intègre parfaitement dans toute
cuisine professionnelle ou domestique.

Nettoyage facile et fonctionnement sûr

Après utilisation, éteignez l'appareil, débranchez-le et laissez-le
refroidir complètement avant de le nettoyer. Essuyez la surface
avec un chiffon humide et évitez les produits de nettoyage
agressifs. Ne plongez jamais le plateau chauffant dans l'eau et
évitez que l'eau n'entre en contact avec les composants
électriques. Avec un entretien adéquat, cet appareil offrira des
performances durables.

Choisissez le plateau chauffant électrique Maxima avec une
surface chauffante de 32,5 x 40 cm et gardez vos aliments à la
température idéale de service. Commandez maintenant et
améliorez la présentation de vos aliments dès aujourd'hui.

Caractéristiques

Plage de température de 65°C à 105°C
Convient pour les casseroles, les poêles et les récipients
GN
Surface chauffée de 32,5 x 40 cm
Touches tactiles avec affichage LED
Fonction de verrouillage des enfants

Caractéristiques du produit

Poids net : 4,9 kg
Dimensions de l'appareil : L38 x P55 x H3.5cm
230V / 50Hz / 1 Phase 230W

Autres informations

Dimensions (mm) : 380 x 550 x 4
Températures : +65°C à +105°C
Puissance (kW) : 0.23
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Description Caractéristiques
Poids (kg) : 3.6
Alimentation : 230V
Matériau : Aluminium/Verre
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