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retournement

Machine a donuts - 450 donuts/h - automatique - friteuse avec systeme de

Maxima

Description

Caractéristiques

Cette machine a beignets professionnelle est entierement
automatique et peut produire 450 beignets par heure. Cette
machine a beignets est facile a utiliser et robuste grace a ses
matériaux en acier inoxydable. Cette puissante machine a beignets
peut résister a une utilisation intensive et durera des années.

Tres facile a utiliser

Cette machine a beignets est tres facile a utiliser. Pour commencer
a faire des beignets, il suffit de verser la pate dans le bol. Le donut
sort par le bas en forme de beignet et est cuit dans la friteuse. La
machine a beignets est équipée d'une roue qui maintient la graisse
de friture en mouvement. Des que le beignet se retrouve dans la
graisse, les grilles du plateau de friture continuent de tourner pour
que le beignet soit frit correctement et uniformément. L'appareil a
beignets est également équipé d'un thermostat variable qui vous
permet de régler la température entre 60 et 200?C. Le voyant
lumineux indique lorsque I'huile est suffisamment chaude pour
commencer a frire.

Avec un compteur de beignets pratique

La machine a beignets est également dotée d'un compteur de

beignets qui permet de connaitre le nombre de beignets réalisés.
Elle est également équipée d'une minuterie. L'appareil repose sur
des pieds en caoutchouc afin qu'il ne puisse pas bouger pendant
l'utilisation. L'intérieur et I'extérieur sont en acier inoxydable et se

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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nettoient facilement a l'aide d'une brosse, d'une éponge ou d'un
chiffon humide et d'un peu d'eau chaude. L'huile de friture peut étre
vidée a l'aide du robinet de vidange.

Caractéristiques

¢ Friteuse avec systéme de rotation automatique
Thermostat variable de 60°C a 200°C

e Témoins lumineux de température

 Equipée d'une minuterie et d'un compteur de beignets
¢ Pieds en caoutchouc

Construction tres durable

Conception hygiénique

Caractéristiques du produit

e Poids net : 40 kg

e Capacité du bol : 7L

e Capacité d'huile : 13L

e Capacité de production : environ 7,5 beignets par mois -
450 beignets par heure

e Diameétre des beignets : 3-5cm / 5-7cm / 7-10cm

e Dimensions de l'appareil : L96,5 x P33 x H L96,5 x P33 x
H65cm

e Puissance : 230V / 50Hz / 1Phase 3000W
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