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  Machine à beignets - 6 beignets - Ø8 cm - avec minuterie intégrée
 

Maxima

Description Caractéristiques

Cette machine à beignets professionnelle convient non seulement
aux stands de pâtisseries ou aux cafés, mais aussi aux
restaurants, aux foires ou aux food trucks. Sa taille compacte
permet de réaliser rapidement et facilement les beignets les plus
savoureux, où que vous soyez.

Plaque de cuisson en aluminium avec revêtement
antiadhésif

Cet appareil de restauration est équipé d'une plaque de cuisson en
aluminium avec revêtement antiadhésif. La plaque de cuisson
chauffe rapidement et uniformément grâce à l'élément chauffant
puissant. En outre, la chaleur se transmet bien et les plaques de
cuisson restent chaudes pendant l'utilisation. Grâce à sa
construction durable, cet appareil à beignets peut résister à une
utilisation intensive. Elle est également équipée d'un thermostat
variable pour des températures comprises entre 50 et 300?C.
Grâce à la minuterie pratique, vous pouvez vous assurer que vos
beignets sont parfaitement cuits et éviter qu'ils ne brûlent. Dès que
le voyant lumineux s'éteint, l'appareil à beignets est à la bonne
température et vous pouvez commencer à faire des beignets.

Bac de récupération amovible

Sous l'appareil à beignets se trouve un bac de récupération
pratique que vous pouvez retirer pour faciliter le nettoyage. Les
plaques de cuisson peuvent être nettoyées à l'aide d'une brosse,
d'une éponge ou d'un chiffon humide et d'un peu d'eau chaude.

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
Vous devez d'abord éteindre l'appareil et le débrancher. Attendez
un moment jusqu'à ce que la plaque de cuisson soit tiède au
toucher, mais ne soit plus chaude. Vous pouvez alors essuyer le
tout. L'appareil repose sur des pieds en caoutchouc en acier
inoxydable, ce qui lui permet de rester stable pendant la
préparation des beignets.

Caractéristiques

Plaque de cuisson en aluminium avec revêtement
antiadhésif
Thermostat variable de 50°C à 300°C
Équipé d'une minuterie
Témoin lumineux de température
Équipé d'un bac de récupération
Comprend une poignée robuste
Repose sur 4 pieds en acier inoxydable

Caractéristiques du produit

Poids net : 11 kg
Dimensions du beignet : Ø 80 x 3cm
Dimensions de l'appareil : L38 x P31 x H27cm
Puissance électrique totale : 1,75 kW
Puissance : 230V / 50Hz / 1Phase 1750W
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