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  Machine à churros - 5 L - acier inoxydable - fonctionnement manuel
 

Maxima

Caractéristiques techniques

Dimensions (mm) : 170 x 530 x 570
Volume (L) : 5
Poids (kg) : 10
Alimentation : Pas d'électricité

Description Caractéristiques

Rien ne vaut le goût de l'en-cas sucré que sont les churros.
Habituellement, ils sont servis avec de la cannelle et du sucre
saupoudrés sur le dessus, mais pourquoi ne pas rehausser votre
offre en servant des churros avec de délicieuses garnitures telles
qu'une sauce au chocolat ou au caramel, de la crème ou même
une confiture sucrée ? Avec cette machine à remplir les churros,
toutes ces options sont possibles.

Grand réservoir pour les garnitures

Cette machine à remplir les churros est un appareil à commande
manuelle pour remplir les churros. Elle dispose d'un grand
réservoir dans lequel vous pouvez verser 5 litres de la garniture de
votre choix. En appuyant sur la poignée située à l'avant, la
garniture est expulsée par la buse, ce qui permet de remplir les
churros de délicieuses sauces. L'appareil repose également sur un
socle robuste doté de découpes qui permettent de le visser sur un
plan de travail afin qu'il ne glisse pas pendant l'utilisation.

Facilité d'utilisation

Plusieurs caractéristiques rendent l'appareil non seulement facile à
utiliser, mais aussi facile à nettoyer. Grâce à la buse fine, vous
pouvez facilement remplir autant de churros que vous le souhaitez
avec exactitude et précision. La plupart des pièces de la machine
de remplissage sont amovibles et fabriquées en acier inoxydable
lisse, ce qui la rend très facile à nettoyer.

Poids (en kg) 10

Référence
constructeur

09374060

Hauteur (mm) 570

Profondeur (mm) 530

Type de branchementPas d'électricité

Dimensions
extérieures (en mm)

170 x 530 x 570

voltage Pas d'électricité

dimensions 170 x 530 x 570

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Caractéristiques

Entièrement fabriquée en acier inoxydable
Les pièces amovibles facilitent le nettoyage
Buse fine pour un remplissage précis des churros
Repose sur une base solide

Caractéristiques du produit

Poids net : 10 kg
Dimensions de l'appareil : L17 x P53 x H57cm

Autres informations

Dimensions (mm) : 170 x 530 x 570
Volume (L) : 5
Poids (kg) : 10
Alimentation : Pas d'électricité
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