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  Crêpière - crêpe simple - 40 cm - avec tartineur de pâte à frire
 

Maxima

Description Caractéristiques

Les crêpes fraîches faites maison sont idéales pour le petit-
déjeuner, le déjeuner, le dessert ou comme en-cas facile à
préparer. La taille compacte de la crêpière vous permet de l'utiliser
non seulement dans votre cuisine de restauration, mais aussi dans
un food truck ou sur un stand de marché lors d'événements. Un
tiroir de rangement se trouve sous la plaque de cuisson des
crêpes, où vous pouvez conserver les crêpes que vous avez
préparées. La plaque de cuisson offre un transfert de chaleur
optimal pour une production rapide des crêpes.

Distributeur de pâte en bois inclus

La crêpière est fabriquée en fonte et dotée d'un revêtement
antiadhésif. Le thermostat réglable permet de régler la température
jusqu'à 300ºC. Pour savoir exactement quand la plaque est
suffisamment chaude, vous disposez d'un voyant lumineux très
pratique. Lorsque les voyants s'éteignent, vous pouvez
commencer à cuire. Un séparateur de pâte en bois est fourni de
série pour que vous puissiez étaler la pâte sur la plaque de cuisson
et obtenir des crêpes parfaites.

Facile à nettoyer

Grâce aux pieds en caoutchouc, la plaque de cuisson des crêpes
ne glisse pas et reste bien en place. Les résidus de pâte et de
garnitures doivent être nettoyés immédiatement avant d'ajouter la
nouvelle pâte sur la plaque pour une autre crêpe. Grâce à son
revêtement antiadhésif, cette crêpière est facile à nettoyer.

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
Débranchez-la et nettoyez la plaque pendant qu'elle est encore
chaude au toucher. Utilisez une éponge, de l'eau chaude et un
produit de nettoyage non agressif. Séchez ensuite la plaque avec
un chiffon doux.

Caractéristiques

Transfert de chaleur optimal pour une production rapide de
crêpes
Tiroir de rangement en acier inoxydable pour les crêpes
Plaque de cuisson ronde en fonte avec revêtement
antiadhésif
Thermostat variable de 0°C à 300°C avec témoin de
température
Stable sur 4 pieds en caoutchouc pour ne pas glisser

Caractéristiques du produit

Poids net : 17 kg
Dimensions crêpe : Ø 40 cm
Dimensions de l'appareil : L44,5 x P50 x H25cm
Puissance électrique totale : 3,0 kW
Puissance : 230V / 50Hz / 1Phase 3000 Watt
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