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Appareil a crépes - 9 Crépes - 7,5 cm chacune

S
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Description

Caractéristiques

Réalisez vous-méme les crépes les plus savoureuses grace a
cette crépiére électrique a double plaque. La plaque antiadhésive
peut cuire neuf crépes d'un diametre de 7,5 cm chacune. Grace a
la taille compacte de cette crépiére, vous pouvez rapidement et
facilement faire des crépes parfaitement rondes. Cet appareil de
cuisine convient également parfaitement aux stands de patisseries,
aux marchés et aux foires. La crépiere est dotée d'une plaque de
cuisson en aluminium qui contribue a une bonne conduction de la
chaleur.

Equipée d'une minuterie pratique

Cette crépiere robuste est facile a utiliser et assure une production
rapide de crépes. Le thermostat peut étre réglé entre 50 et 300?C.
Le voyant lumineux indique que la crépiére est a la bonne
température et que la pate peut étre versée sur la plaque de
cuisson. Grace a la minuterie, vous pouvez facilement régler le
temps de cuisson adéquat. La crépiére est également dotée d'une
poignée solide et d'un bac de récupération amovible.

Conception durable et hygiénique

L'extérieur de la crépiere est en acier inoxydable, ce qui la rend
durable et facile a nettoyer. L'appareil repose sur quatre pieds en
acier inoxydable pour une bonne stabilité. Il est également doté
d'une conception hygiénique qui empéche les résidus alimentaires
de s'infiltrer dans les coins et les coutures. Aprés utilisation,
éteignez l'appareil et débranchez-le de la prise murale. Dés que la

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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plaque est encore chaude au toucher, vous pouvez commencer a
la nettoyer. Enlevez d'abord les résidus avec un peu d'eau chaude,
une brosse ou une éponge. N'endommagez pas la plaque avec
des objets pointus ou le coté abrasif d'une éponge. Séchez la
plague de cuisson avec un chiffon doux. Vous pouvez également
essuyer l'extérieur avec un chiffon.

Caractéristiques

Robuste et facile a utiliser

Plague de cuisson en aluminium

Thermostat variable de 50 °C a 300 °C

Equipé d'une minuterie et d'un témoin lumineux de
température

Comprend un bac de récupération pratique
Construction trés durable

Caractéristiques du produit

e Poids net: 11 kg

e Dimensions des crépes : @ 75 x 1,6cm

e Dimensions de I'appareil : L30 x P38 x H26cm
e Puissance électrique totale : 1,75 kW
230V/50Hz/1Phase 1900W
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