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Fiche créé le 12/11/2026

Mini crépiere - 25 piéces - @4,5 cm chacune

e Puissance (kW) : 1
Poids (kg) : 5.5

¢ Alimentation : 230V

Maximan

Caractéristiques techniques

e Dimensions (mm) : 300 x 380 x 200
e Températures : +50°C a +300°C

e Matériau : Acier inoxydable

Description

Caractéristiques

Pour préparer rapidement de délicieuses mini-crépes, installez
cette mini-crépiére électrique dans votre cuisine. Vous pouvez
préparer jusqu'a 25 mini-crépes a la fois et, grace a la bonne
conduction de la chaleur, vous pouvez commencer rapidement.
Cette mini-crépiére est dotée d'une plaque de cuisson en
aluminium avec un revétement antiadhésif pour que les crépes se
détachent facilement de la plaque.

Durable et facile a utiliser

L'utilisation de la mini-crépiére est trés simple. Vous pouvez
facilement régler vous-méme la température et le temps de
préparation a I'aide du cadran pratique. Les températures peuvent
étre réglées entre 50 et 300?C. De plus, la crépiére est équipée
d'un voyant lumineux qui vous permet de savoir exactement quand
la plaque a atteint la bonne température. La plaque est également
dotée d'un bord surélevé afin que la pate a crépes ne s'écoule pas
sur les bords. Grace a sa conception robuste, vous pouvez utiliser
cette crépiére pendant des années, car elle résiste a l'usure.

Facile a nettoyer

Cette crépiere électrique repose sur quatre pieds en acier
inoxydable. L'extérieur est également en acier inoxydable. La
plaque de cuisson est donc facile a nettoyer. Apres utilisation,
éteignez l'appareil et débranchez la fiche de la prise murale. Dés
gue la plague est chaude, vous pouvez commencer a la nettoyer.
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Référence 09374130
constructeur
Températures 50 °C a 300 °C

Type de branchementMonophasé
Puissance totale (kW)1
DIRECT USINE Non

Dimensions 300 x 380 x 200

extérieures (en mm)
voltage 230V

Garantie 1 an sur les piéces incluse

Page 1/2

Numéro de tva: FR11815046024



tel:+33972306080
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+09374130

Fiche produit: 09374130

Fiche créé le 12/11/2026

==
‘@ Res’cauro.mr@

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Description Caractéristiques

Les résidus éventuels s'enlévent facilement a I'aide d'une brosse,
d'une éponge ou d'un chiffon humide et d'un peu d'eau chaude.
Aprés le nettoyage, séchez la plague avec un chiffon doux. Vous
pouvez également sécher |'extérieur en acier inoxydable avec un
chiffon doux et sec.

Caractéristiques

e Robuste et facile a utiliser

e Plaque de cuisson avec revétement antiadhésif
Thermostat variable de 50 °C a 300 °C

 Equipée d'une minuterie et d'un témoin lumineux de
température

Construction trés durable

Caractéristiques du produit

e Poids net : 5,5 kg

e Capacité : 25 mini-crépes

e Dimensions des crépes : g 45 x 7 mm

e Dimensions de I'appareil : L30 x P38 x H20cm
230V/50Hz/1Phase 1000W

Autres informations

e Dimensions (mm) : 300 x 380 x 200
Températures : +50°C a +300°C

e Puissance (kW) : 1

Poids (kg) : 5.5

Alimentation : 230V

Matériau : Acier inoxydable
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