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  Gaufrier - 2 pièces - rotatif - numérique
 

Maxima

Description Caractéristiques

Ce gaufrier robuste vous permet de préparer rapidement et
facilement deux gaufres belges en même temps. Le gaufrier étant
rotatif, les gaufres sont cuites uniformément jusqu'à ce qu'elles
soient bien dorées. Ce gaufrier professionnel est un atout pour
toute pâtisserie, tout café ou tout restaurant. Le plateau en
aluminium avec revêtement antiadhésif assure une bonne
conduction de la chaleur. L'avantage supplémentaire est que les
plateaux chauffent rapidement et restent chauds pendant
l'utilisation.

Gaufrier rotatif classique

Grâce à sa construction durable, ce gaufrier a une longue durée de
vie. Il dispose également d'un thermostat variable qui permet de
régler la température entre 50 et 300ºC. Il s'agit d'un appareil
convivial doté d'un écran numérique facile à lire. Le gaufrier est
également doté d'une poignée robuste. Dès que le voyant
lumineux cesse de clignoter, le gaufrier a atteint la bonne
température et les gaufres peuvent être préparées. Le gaufrier
dispose également d'une minuterie réglable entre 0 et 10 minutes.
L'alarme vous indique quand les gaufres sont prêtes.

Facile à nettoyer

Le gaufrier est non seulement facile à utiliser, mais aussi rapide et
facile à nettoyer. Avant de commencer le nettoyage, éteignez
l'appareil et débranchez-le. Une fois que les plateaux ont refroidi
mais sont encore chauds au toucher, vous pouvez les nettoyer à

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
l'aide d'une brosse, d'une éponge ou d'un chiffon humide et d'eau
chaude. N'utilisez pas de tampons à récurer, qui risquent de rayer
le revêtement antiadhésif. L'appareil repose sur quatre pieds en
acier inoxydable pour rester stable pendant l'utilisation.

Caractéristiques

Plaque de cuisson en aluminium avec revêtement
antiadhésif
Thermostat variable de 50°C à 300°C
Équipé d'une minuterie de 0 à 10 minutes avec alarme
Affichage numérique
Témoin lumineux de température
Le gaufrier est rotatif
Poignée robuste

Caractéristiques du produit

Poids net : 12 kg
Taille des gaufres : B95 x D165 x H18mm
Dimensions de l'appareil : B60,5 x D34,5 x H29cm
Puissance électrique totale : 1,2 kW
230V/50Hz/1Phase 1200W
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