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  Gaufrier - 5 formes de taiyaki / poisson - rotatif - numérique
 

Maxima

Description Caractéristiques

Lorsque vous faites des gaufres avec ce gaufrier numérique, vous
créez les populaires gaufres japonaises et coréennes Taiyaki. Ces
gaufres sont fabriquées à partir d'une pâte à crêpes et disposent
d'un espace pour ajouter une garniture. La forme des gaufres
Taiyaki est généralement un poisson car, au Japon, il symbolise le
bonheur. Après la cuisson, vous pouvez garnir les gaufres Taiyaki
de pâte de haricots rouges traditionnelle ou de quelque chose de
différent, comme du fromage, du chocolat ou de la crème anglaise.

Facile à utiliser

Ce gaufrier est facile à utiliser et convient parfaitement aux étals de
marché, aux foires ou même aux cafés. Il est de haute qualité et,
grâce à sa taille compacte, il est facile à déplacer et à ranger. La
plaque de cuisson en aluminium est dotée d'un revêtement
antiadhésif qui assure une bonne conduction de la chaleur et fait
en sorte que les gaufres ne collent pas à la machine. Le thermostat
numérique peut être réglé sur des températures comprises entre
50 et 300°C. Cet appareil à gaufres est équipé d'un minuteur avec
alarme que vous pouvez activer ou désactiver. Cela est utile pour
ne pas trop cuire les gaufres Taiyaki et les brûler. L'appareil
dispose également d'un témoin lumineux qui vous indique que les
plaques de cuisson sont à la bonne température et que vous
pouvez commencer à préparer les gaufres.

Le nettoyage simplifié

Cette construction très durable est équipée d'un bac de

Garantie 1 an sur les pièces incluse

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 1/2

tel:+33972306080
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+09374182


Fiche produit: 09374182
Fiche créé le 24/10/2026

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80

Description Caractéristiques
récupération que vous pouvez retirer pour un nettoyage facile.
Comme le gaufrier est rotatif, les gaufres sont cuites jusqu'à ce
qu'elles soient dorées de tous les côtés. Le nettoyage est facile
avec une brosse, une éponge ou un chiffon humide. Assurez-vous
d'abord que l'appareil est éteint et que la fiche est débranchée de
la prise. Laissez les plateaux refroidir jusqu'à ce qu'ils soient
encore un peu chauds au toucher. Il est ainsi plus facile d'essuyer
le gaufrier. Ce gaufrier repose sur quatre pieds en acier inoxydable
pour une meilleure stabilité pendant l'utilisation.

Caractéristiques

Robuste et facile à utiliser
Production rapide de cinq gaufres Taiyaki en même temps
Plaque de cuisson en aluminium avec revêtement
antiadhésif
Affichage numérique
Thermostat variable 50-300°C
Equipé d'un minuteur 0-10 minutes avec une alarme
Témoin lumineux de température
Le gaufrier est rotatif
Poignée robuste
Equipé d'un égouttoir
Repose sur quatre pieds en acier inoxydable
Construction très durable
Conception hygiénique

Caractéristiques du produit

Poids net : 21kg
Dimensions des gaufres : L12 x P7 x H3cm
Dimensions de l'appareil : L41 x P68,5 x H34,5cm
Puissance électrique totale : 3,2 kW
230V / 50Hz / 1 Phase 3200 W
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