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  Gaufrier - 6 cake pops
 

Maxima

Description Caractéristiques

Les cake pops : le joyeux goûter qui fait sourire tout le monde.
Avec ces boules de gâteau décorées sur un bâtonnet, vous pouvez
créer des variations à l'infini. Adaptez la décoration des cake pops
aux fêtes, au style de votre entreprise ou créez des smileys, des
animaux ou des boules de Noël. Laissez libre cours à votre
créativité. Une chose est sûre : ce gaufrier professionnel vous
permet de réaliser rapidement et facilement la base de six cake
pops en une seule fois.

Gaufrier pivotant

Ce gaufrier électrique est un modèle rotatif qui vous permet de
tourner tous vos cakes pops en une seule fois sans avoir à les
retirer de la plaque de cuisson. La pâte peut ainsi s'affaisser des
deux côtés, de sorte que les cake pops ont toujours une forme
ronde parfaite des deux côtés. L'appareil repose fermement sur
quatre pieds en acier inoxydable, ce qui lui permet de rester stable
lorsqu'il tourne. La plaque de cuisson est dotée d'une encoche
spéciale pour le bâton. Cela vous permet de placer le bâtonnet au
bon endroit en une seule fois et il sera toujours droit et au milieu du
gâteau. Laissez cuire quelques minutes et vos gâteaux sur
bâtonnet sont prêts à être décorés, par exemple avec du chocolat.

Des gâteaux toujours parfaits

Grâce à son fonctionnement pratique, la réalisation d'un cake pop
parfait est à la portée de tous. Ce gaufrier professionnel est équipé
de toutes les commodités. Avec le bouton rotatif, vous réglez la

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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température et, si vous le souhaitez, vous activez la minuterie avec
une alarme pour obtenir toujours des cake pops de la même
qualité.

Caractéristiques

Gaufrier rotatif pour une belle forme ronde
Équipé d'une minuterie et d'une alarme
Thermostat facile à régler
Plaque de cuisson en aluminium avec revêtement
antiadhésif et encoche pour le collage
Les plaques de cuisson ne sont pas amovibles

Caractéristiques du produit

Robuste et facile à utiliser
Production rapide de 6 cake pops en même temps
Plaque de cuisson en aluminium avec revêtement
antiadhésif
Encoche dans la plaque de cuisson pour le bâton
Thermostat variable de 50°C à 300°C
Equipé d'une minuterie 0-10 minutes avec alarme
Poids net : 17,5kg
Dimensions du cake pop : ? 5 x 4cm
Dimensions de l'appareil : L78 x P32 x H32cm
Puissance électrique totale : 1,2 kW
230V/50Hz/1Phase 1200W
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