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  Gaufrier - 3 pièces - vagin - rotatif
 

Maxima

Description Caractéristiques

Les gaufres sont depuis longtemps un en-cas populaire dans le
monde entier et le fait de pouvoir servir des gaufres fraîchement
préparées peut faire toute la différence dans votre commerce
alimentaire. Ce gaufrier Vagina Waffle Maker vous permet de
servir trois délicieuses gaufres en forme de vagin en un rien de
temps.

De nombreuses variations sont possibles

Les gaufres fantaisie sont une tendance croissante depuis de
nombreuses années dans les food trucks, les stands de marché et
autres événements en plein air. Comme pour les gaufres
traditionnelles, vous pouvez combiner des ingrédients, sucrés ou
salés, pour créer une infinité de variétés adaptées à tous les goûts.
Les garnitures les plus savoureuses sont la crème fouettée, la
sauce au chocolat ou même des paillettes multicolores.

Une gaufre toujours parfaite

Grâce au design pratique de ce gaufrier, la réalisation de gaufres
parfaites est à la portée de tous. Ce gaufrier fantaisie est équipé
d'une foule de fonctions qui rendent la préparation des gaufres
encore plus facile. Grâce à un puissant élément chauffant, les
plaques de cuisson atteignent très rapidement la bonne
température pour que vous puissiez commencer le plus tôt
possible. La température peut être réglée à l'aide du thermostat
numérique et si vous réglez la minuterie et l'alarme de minuterie,
vous pouvez vous assurer que vos gaufres ont toujours le même

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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résultat. Ce gaufrier repose également sur quatre pieds en acier
inoxydable afin de rester stable pendant l'utilisation.

Caractéristiques

Plaques de cuisson en aluminium avec revêtement
antiadhésif
Plage de température de 50 à 300°C
Équipé d'une minuterie et d'un témoin lumineux de
température
Équipé d'un bac de récupération
Construction très durable et conception hygiénique

Produit spécifications

Poids net : 12 kg
Dimensions des gaufres : L13 x P8 x H2cm
Dimensions de l'appareil : L38 x P44 x H33cm
Puissance électrique totale : 1,56 kW
230V/50Hz/1 Phase 1560W
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