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Gaufrier - 1 Pieces - motif bulle

Maxima

Description

Caractéristiques

Servez a vos clients les gaufres les plus délicieuses dans votre
café, votre patisserie ou sur le marché. Ce gaufrier vous permet de
réaliser des gaufres a bulles, croustillantes a l'extérieur et
moelleuses a l'intérieur. Créez une forme de bulle a I'ancienne
avec ce gaufrier électrique trés moderne. Le gaufrier peut étre
tourné, de sorte que les gaufres sont cuites uniformément jusqu'a
ce qu'elles soient dorées sur le dessus et le dessous. Le plateau
en aluminium de ce gaufrier est doté d'un revétement antiadhésif
afin que les gaufres ne collent pas. De plus, ce gaufrier & bulles est
doté d'un puissant élément chauffant qui chauffe rapidement le
plateau et le maintient facilement au chaud.

Facile a utiliser

Ce gaufrier robuste est facile a utiliser. Vous l'allumez a I'aide du
bouton marche/arrét. La température peut étre réglée a l'aide de la
molette entre 50 et 300°C. Ce gaufrier est également équipé d'une
minuterie pratique. Le voyant lumineux vous indique que le gaufrier
a atteint la bonne température et que vous pouvez commencer a
cuisiner. Grace aux poignées en bois, vous pouvez facilement
tourner le gaufrier sur son axe.

Bac de récupération amovible

Lorsque I'on travaille avec de la pate, il peut arriver que I'on en
renverse. Grace au bac de récupération amovible, ce n'est pas un
probléme car vous pouvez le nettoyer en un rien de temps. Le
gaufrier lui-méme est également facile a nettoyer. Eteignez

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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I'appareil et débranchez la fiche de la prise murale. Attendez que
les plaques aient refroidi mais soient encore chaudes au toucher.
Nettoyez les plaques de cuisson a l'aide d'une éponge, d'une
brosse ou d'un chiffon humide et d'un peu d'eau. L'appareil repose
sur quatre pieds en caoutchouc, ce qui lui permet de rester stable
lorsqu'il est utilisé.

Caractéristiques

Thermostat variable de 50°C a 300°C

 Equipé d'une minuterie

Témoin lumineux de température

Plague de cuisson en aluminium avec revétement
antiadhésif

Poignée robuste

Repose sur quatre pieds en caoutchouc

Caractéristiques du produit

e Poids net: 6,5 kg

Taille des gaufres : B180 x D200 x H24mm

e Dimensions de l'appareil : B22,5 x D37 x H25cm
e Puissance électrique totale : 1.415 kW
230V/50Hz/1Phase 1415W
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