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  Gaufrier - 10 pièces - churros
 

Maxima

Description Caractéristiques

Une promenade au marché ou à la foire devrait toujours
s'accompagner d'un sachet de churros des plus savoureux.
Désormais, vous pouvez préparer des churros rapidement et
facilement grâce à ce gaufrier professionnel. En un rien de temps,
vous obtiendrez 10 churros délicieusement cuits, prêts à être
servis aux clients. De plus, la pâte et les churros cuits ne collent
pas aux plaques de cuisson, car celles-ci sont en aluminium et
dotées d'un revêtement antiadhésif.

Taille compacte

L'avantage de ce gaufrier est sa taille compacte. Vous pouvez
facilement le poser sur une table ou un plan de travail car il ne
prend que très peu de place. L'utilisation est également simple :
branchez l'appareil, appuyez sur le bouton d'alimentation et réglez
la température à l'aide du thermostat. Vous pouvez choisir une
température comprise entre 50 et 300°C. Cet appareil est
également équipé d'une minuterie, ce qui vous évite d'attendre la
fin de la cuisson des churros.

Facile à nettoyer

Ce gaufrier a été conçu par des professionnels et dispose d'un bac
de récupération en acier inoxydable facile à retirer. Vous pouvez
ainsi nettoyer rapidement et facilement toute pâte renversée. Pour
nettoyer les plaques de cuisson, utilisez une éponge, une brosse
ou un chiffon humide avec un peu de détergent. Avant de
commencer le nettoyage, il est important d'éteindre l'appareil et de

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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le débrancher. Vous pouvez nettoyer les plateaux dès qu'ils sont
chauds et qu'ils ne sont plus brûlants au toucher. Le gaufrier est
équipé de quatre pieds en acier inoxydable pour une stabilité
optimale.

Caractéristiques

Robuste et facile à utiliser
Plaque de cuisson en aluminium avec revêtement
antiadhésif
Thermostat variable de 50 à 300°C
Équipé d'un minuteur et d'un témoin lumineux de
température
Construction très durable

Caractéristiques du produit

Poids net : 11 kg
Dimensions des churros : L215 x P20 x 16mm
Dimensions de l'appareil : L30 x P38 x H26cm
230V / 50Hz / 1 Phase 1900W
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