==
‘@ Res’cauro.mr@

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: 09374255

Fiche créé le 24/10/2026

Gaufrier - 1 piéce - gaufre stroop

Maxima

Description

Caractéristiques

Ce gaufrier convient a un usage professionnel quotidien et est
indispensable dans un café, sur un stand de marché ou lors de
foires. Gréace a la plaque de cuisson en aluminium avec
revétement antiadhésif, les gaufres stroop ne restent pas collées a
la plaque. Il assure également une bonne conduction de la chaleur,
de sorte que les gaufres prennent une belle couleur dorée sur
toute leur surface.

Rouleau en bois inclus

Gréace au rouleau en bois fourni, vous pouvez facilement
transformer les gaufres en cones ou en coupes. Vous choisissez
vous-méme la bonne température grace au thermostat variable.
Vous pouvez cuire les gaufres a des températures comprises entre
50 et 300°C. Le voyant lumineux indique lorsque les plaques de
cuisson sont suffisamment chaudes pour commencer la cuisson.
Pour éviter que vos savoureuses stroopwafels ne collent, vous
pouvez régler la minuterie.

Facile a nettoyer

Ce gaufrier stroop est équipé d'un bac de récupération pratique qui
peut étre facilement retiré et nettoyé. Le boitier en acier inoxydable
peut également étre nettoyé a I'aide d'un simple chiffon humide.
Pour nettoyer les plaques de cuisson, il est préférable d'utiliser une
brosse ou une éponge et de I'eau chaude. Aprés avoir éteint
I'appareil, débranchez-le et nettoyez les plaques pendant qu'elles
sont encore chaudes au toucher. Ce gaufrier professionnel reste

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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stable pendant I'utilisation grace a ses pieds en acier inoxydable.

Caractéristiques

Plagues de cuisson en aluminium avec revétement
antiadhésif

Plage de température de 50 a 300°C

Equipé d'une minuterie et d'un témoin lumineux de
température

 Equipé d'un bac de récupération

e Construction trés durable et conception hygiénique

Caractéristiques du produit

e Poids net: 11 kg

e Taille des gaufres : L250 x P250 x H2mm

e Dimensions de l'appareil : L30 x P38 x H26cm
e 230V /50Hz / 1 Phase 1900W
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