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  Blender - 1,5 L - 1500W - 5 programmes
 

Maxima

Description Caractéristiques

Avec ce mixeur commercial de Maxima, vous optez pour la fiabilité
et la commodité. Le bouton de commande tactile vous permet de
choisir parmi cinq programmes pour mixer rapidement une grande
variété d'ingrédients. Les puissantes lames en acier inoxydable
tournent à 20 000 tours/minute et peuvent même transformer des
glaçons en glace pilée en un rien de temps.

Utilisation simple et sûre

Ce mixeur a été spécialement conçu dans un souci de sécurité,
afin de gérer efficacement les dégâts qui pourraient survenir lors
de son utilisation. Il est doté d'une protection contre la surchauffe
et la surcharge, tandis que le bloc moteur est équipé d'un
interrupteur de sécurité. En outre, le couvercle supérieur comporte
une ouverture de remplissage, ce qui permet d'ajouter des
ingrédients sans ouvrir l'appareil. L'inclusion d'un couvercle
insonorisé minimise le bruit, créant ainsi un environnement de
travail agréable.

Nettoyage facile

La facilité de nettoyage est un élément important à prendre en
compte lors de l'achat d'appareils destinés à être utilisés dans une
cuisine professionnelle. Le fait de pouvoir nettoyer un mixeur est
non seulement hygiénique, mais permet également d'éviter que les
saveurs ne se mélangent entre différents plats. Le récipient et le
couvercle peuvent être retirés et nettoyés à l'aide d'un peu d'eau
savonneuse. Une solution encore plus simple consiste à remplir le
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récipient aux trois quarts avec de l'eau chaude et un peu de liquide
vaisselle, puis à le mettre en marche. Il se nettoie ainsi rapidement
et efficacement. Une fois le nettoyage terminé, il suffit de le sécher
à l'aide d'un chiffon doux et le mixeur est prêt pour son prochain
travail.

Caractéristiques

Enceinte acoustique
Cinq programmes
Panneau de commande tactile avec fonction d'impulsion
Ouverture dans le couvercle

Caractéristiques du produit

Poids net : 5 kg
Dimensions : L22 x P22 x H44,5cm L22 x P22 x H44,5cm
Vitesse : 20 000 tours/minute
230V / 50Hz / 1 Phase 1500W
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