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  Stand de qualité commerciale - unité double - profondeur 60 cm - 2 portes
 

Maxima

Caractéristiques techniques

Dimensions (mm) : 600 x 600 x 610
Poids (kg) : 15
Alimentation : Pas d'électricité

Description Caractéristiques

Si votre cuisine est à l'étroit ou si vous voulez profiter d'un
aménagement efficace, ce chariot de cuisine de 60 x 60 cm est le
choix idéal. Il peut être utilisé pour monter n'importe quel appareil
de cuisine de la série 600. Les éléments de cuisine doivent durer
et être capables de résister à une manipulation brutale. La base
est fabriquée en acier inoxydable et répond parfaitement à ces
exigences. Il est également important d'adopter une posture de
travail ergonomique dans la cuisine professionnelle de
restauration. Avec un appareil de cuisine monté sur ce chariot,
vous travaillez toujours à la bonne hauteur.

Un espace de rangement supplémentaire dans la
cuisine

Un chariot à deux portes est un atout pour toute cuisine. Combien
de fois manquez-vous d'espace pour ranger facilement les
casseroles et les poêles ? En outre, le mécanisme d'assemblage a
été conçu de manière à ce que les appareils de la gamme de
cuisson 600 puissent être montés sur le socle en toute simplicité.
Les deux portes à double paroi sont dotées d'une poignée
ergonomique pour une ouverture et une fermeture faciles. Le
chariot est équipé d'une serrure magnétique qui empêche de
laisser les portes ouvertes

Un travail stable et sûr

Lorsque l'on travaille avec des appareils de cuisine dans le secteur

Poids (en kg) 15

Référence
constructeur

09391955

Largeur (en cm) 60

Hauteur (mm) 610

Profondeur 600

Profondeur (mm) 600

Type de branchementPas d'électricité

Dimensions
extérieures (en mm)

600 x 600 x 610

voltage Pas d'électricité

dimensions 600 x 600 x 610

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
de la restauration, il est important de travailler en toute sécurité.
Par conséquent, les appareils ne doivent pas se déplacer lorsqu'ils
sont utilisés. En plaçant un appareil de cuisine sur ce chariot, vous
pouvez éviter les accidents et travailler de manière efficace et sûre.
De plus, ce support peut être parfaitement intégré dans une ligne
de cuisson. Pour nettoyer le chariot en acier inoxydable, utilisez un
chiffon humide, de l'eau chaude et un détergent doux. Essuyez
après le nettoyage pour éviter les traces.

Grand compartiment de base pour le rangement des
casseroles, poêles, etc.
Portes à double épaisseur avec poignées ergonomiques
Verrouillage magnétique pour maintenir les portes fermées
Mécanisme de connexion facile avec les autres éléments
de la série 600
Poids net : 15 kg
Dimensions : L600 x P600 x H610 mm
Poids net : 15 kg
Dimensions : B60 x P60 x H61cm

Autres informations

Dimensions (mm) : 600 x 600 x 610
Poids (kg) : 15
Alimentation : Pas d'électricité
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