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  Premium plaque de gril - lisse - unité simple - profondeur 90 cm - électrique
 

Maxima

Description Caractéristiques

Avec une plaque chauffante, comme cette plaque électrique haut
de gamme de Maxima, vous pouvez préparer les plats les plus
savoureux ! Cette plancha électrique est dotée d'une plaque en
acier de 2 mm d'épaisseur et d'une élégante finition satinée. Elle
peut être placée sur une ligne de cuisson et vous pouvez même
commander une base (avec porte ou ouverte) comme accessoire
supplémentaire pour faciliter votre travail.

Un travail en toute sécurité

Cette plancha est fabriquée à partir des meilleurs matériaux et
d'une conception très hygiénique, ce qui rend son utilisation très
agréable. La chaleur étant toujours répartie uniformément, vous
pouvez utiliser toute la surface de cuisson pendant que vous
grillez, ce qui la rend très efficace. Il est également équipé d'un
pare-éclaboussures en acier inoxydable qui permet de garder les
choses propres et nettes, et de travailler en toute sécurité.

Facile à nettoyer

La facilité d'utilisation des appareils de cuisine passe bien sûr par
le nettoyage. Avec cette plancha, c'est une tâche très facile. Sous
l'appareil se trouve un bac de récupération amovible qui recueille
les graisses produites pendant la cuisson. Ce bac a une grande
capacité d'un litre, ce qui vous permet de continuer à cuisiner
pendant longtemps sans avoir à le vider. Grâce à leurs surfaces
lisses, le boîtier et les pare-éclaboussures en acier inoxydable sont
faciles à nettoyer. Un chiffon humide, de l'eau chaude et un

Poids (en kg) 49

Puissance (kW) 6

Hauteur (mm) 280

Type de revêtement Acier

Profondeur 900

Type de branchementTriphasé

Largeurs en cm inf ou égal à 40

Intégrable dans une
ligne de cuisson

900 mm

Type de plancha A poser

DIRECT USINE Non

Dimensions
extérieures (en mm)

400 x 900 x 280 mm

voltage 400 v

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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détergent doux suffisent. En cas de résidus tenaces, vous pouvez
également utiliser un grattoir. Veillez à ce que toutes les pièces
soient correctement séchées avant de les réutiliser.

Caractéristiques

Plaque de gril simple avec une finition satinée
Composants robustes
Thermostat entre 50 et 300°C
Répartition uniforme de la chaleur
Construction très durable
Conception hygiénique

Caractéristiques du produit

Poids net : 47 kg
Dimensions de l'appareil : L40 x P90 x H28cm
Puissance électrique totale : 6,0 kW
Puissance : 400V / 50Hz / 3 Phase 6000W

Ce produit est livré sans prise.
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