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  Premium plaque de gril - chrome demi-rainuré - unité double - profondeur 90 cm
- électrique

 

Maxima

Description Caractéristiques

Plaque de gril Premium 1/2 rainurée
chromée - double - électrique

La plaque de gril Premium dispose d'un double plateau de cuisson,
composé d'un plateau de cuisson lisse et d'un plateau de cuisson
rainuré. Cette plaque de gril est adaptée à une production élevée
et à une utilisation quotidienne. La plaque de cuisson est fabriquée
en acier de 15 mm d'épaisseur et a une finition chrome miroir.
Sous la surface de cuisson se trouve un grand récipient de 1,5 litre
destiné à recueillir la graisse et la plaque de gril est équipée de
protections anti-éclaboussures en acier inoxydable pour éviter les
projections d'huile. Le design ergonomique de la plaque du gril
garantit un travail agréable et sûr. Le boîtier, les protections anti-
éclaboussures et la plaque de cuisson en acier inoxydable sont
faciles à nettoyer. Grâce à sa profondeur de 900 mm, la plaque de
gril peut griller de grandes quantités d'aliments en même temps.

Caractéristiques de la plaque de gril électrique double premium 1/2
rainurée chromée

Double plaque de cuisson avec finition chrome miroir pour
une meilleure résistance aux rayures
Composants très résistants
Thermostat entre 50-300 degrés Celsius
Thermostats individuels pour chaque zone de cuisson
Distribution uniforme de la chaleur
Construction très durable

Puissance (kW) 12

Poids (en kg) 99

Largeur (en cm) 800

Hauteur (mm) 280

Type de revêtement Chrome

Type de surface Mixte

Profondeur 900

Type de branchementTriphasé

Largeurs en cm Entre 80 et 100

Intégrable dans une
ligne de cuisson

900 mm

Type de plancha A poser

DIRECT USINE Non

Dimensions
extérieures (en mm)

800 x 900 x 280 mm

voltage 400 v

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
Conception hygiénique

Caractéristiques du produit

Poids net : 90 kg
Dimensions de l'appareil : L800 x P900 x H280 mm
Puissance électrique totale : 12,0 kW
Puissance : 400V / 50Hz / 3Phase 12000 Watt

Ce produit est livré sans fiche
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