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Vitrine réfrigérée - 78 L - 43 cm

Maxima

Description

Caractéristiques

Avec une capacité de 78 litres et les trois étagéres fournies, cette
solide vitrine réfrigérée dispose de suffisamment d'espace pour
refroidir et présenter une large gamme de produits, tels que des
sandwichs, des boissons, des salades et des produits laitiers. La
vitrine réfrigérée n'est pas seulement tres pratique, mais grace aux
quatre fenétres en verre et a I'éclairage LED intégré, elle est
également idéale pour mettre les produits en valeur. Elle convient
parfaitement aux boulangeries ou aux entreprises de restauration
pour montrer aux clients les produits proposés. Un autre avantage
de la mini vitrine réfrigérée est qu'elle a des pieds fixes et
comprend une serrure avec deux clés.

Température réglable et dégivrage automatique

Garder les produits au frais est essentiel dans l'industrie hoteliere.
Pour garder les boissons et les aliments au frais de la maniere la
plus efficace, il suffit de déterminer la température souhaitée et de
la régler a I'aide du contrdleur de température numérique. Vous
pouvez régler la température de 0° & 12°C. La mini vitrine
réfrigérée est également équipée d'un cycle de refroidissement
unique, qui réduit la formation de glace. Si de la glace est présente
dans la glaciére, la fonction de dégivrage automatique veille a ce
gu'elle soit fondue toutes les six heures et reconvertie en froid
dans le réfrigérateur. Le réfrigérant utilisé pour ce réfrigérateur
d'exposition est le R600a et est exempt de CFC.

Un nettoyage facile pour une bonne hygiéne

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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Description

Caractéristiques

Comme tout appareil de restauration, la mini vitrine réfrigérée doit
également étre nettoyée régulierement pour garantir le respect des
normes d'hygiene et de sécurité. Grace au boitier en plastique et
aux étageres revétues, le réfrigérateur est facile a maintenir
propre. Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de la vitrine avec un chiffon
doux et humide. Les étageres peuvent étre nettoyées avec de l'eau
savonneuse. Cette vitrine réfrigérée professionnelle peut
€galement étre complétée par des étageres supplémentaires et est
disponible en noir.

e Petite mini vitrine réfrigérée / Vitrine réfrigérée 78L - Noir

 Boitier en plastique agréable et robuste

e Fenétres en verre sur 4 cotés (double verre)

e Equipée de 3 grilles avec revétement

e Systéme de refroidissement avec ventilateur

e Cycle de refroidissement unique pour réduire la formation
de glace

e Eclairage LED a l'intérieur

e Réfrigérant R600a / sans CFC

e ContrOleur de température numérique Dixell

e Température de 0 ° a + 12 ° degrés Celsius

e Equipé d'une serrure

¢ Pieds fixes

e Poids net : 34kg

e Dimensions de I'étagere : L36 x P31cm

e Dimensions internes de l'appareil : L39,6 x P35 x H60,8cm

e Dimensions extérieures de I'appareil : L42,8 x P38,6 x
H96cm

e Puissance : 230V / 50Hz / 1Phase 180W
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