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Fiche produit: 09405005

Fiche créé le 06/11/2026

Congélateur - 200 L - 2 etageres fixes - acier inoxydable
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Caractéristiques technigues

e Dimensions (mm) : 600 x 590 x 850
e Températures : -25°C a -18°C
e Volume (L) : 108
e Puissance (kW) : 0.302

T—— " e Poids (kg) : 46

Iﬁ"'m-'r - ¢ Alimentation : 230V
¢ Classe climatique : 3
e Matériau : Acier inoxydable
e Gaz: R290

Description Caractéristiques

Ce congélateur professionnel a une capacité brute de 200 litres
pour conserver les produits surgelés. Grace a sa taille compacte,
ce congélateur en acier inoxydable s'intégre dans presque toutes
les cuisines professionnelles. Deux étagéres permettent de stocker
les produits dont vous avez besoin. Les clayettes sont fixes et
munies d'une grille pour améliorer la ventilation. La porte est munie
d'une serrure pour plus de commodité.

Contrble précis de latempérature

Ce congélateur professionnel est équipé d'un régulateur de
température électronique et d'un affichage numérique. Cela permet
de lire et de régler facilement la température. Il offre une large
plage de températures pour une congélation efficace des produits.
Il dispose d'une fonction de congélation rapide pour atteindre
rapidement la température souhaitée. Grace a son isolation
protectrice, le congélateur fonctionne de maniére optimale dans les
zones ou la température ambiante est constante. Le réfrigérant
utilisé est le R290, qui ne contient pas de CFC. Vous pouvez régler
le sens d'ouverture de la porte. Il a été concu avec deux pieds
avant réglables et deux roues arriére qui permettent de le déplacer
facilement en cas de besoin.

Facile a nettoyer

Ce congélateur est doté d'un boitier en acier galvanisé qui facilite

Poids (en kg) 46

Type de froid positif
Référence 09405005
constructeur

Volume (en L) 108
Couleur inox
Largeur (en cm) 60
Hauteur (mm) 850

Nombre de portes 1 porte
Profondeur (mm) 590
Températures -24° -18°
Type de branchementMonophasé
Type Armoire
Puissance totale (kwW)0.302

Tranche de Volume 200
en litres

Dimensions 600 x 590 x 850
extérieures (en mm)

Restaupro.com SAS JYP
Service Client du Lundi au Vendredi 30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse Page 1/2
De 8h30 & 18h30 au 09 72 30 60 80 Siret: 815 046 024 00031

Email: contact@restaupro.com Numéro de tva: FR11815046024



tel:+33972306080
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+09405005

==
‘@ Res’cauro.mr@

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: 09405005

Fiche créé le 06/11/2026

Description

Caractéristiques

le nettoyage. Pour nettoyer I'extérieur, il suffit d'utiliser un chiffon
humide et un détergent doux. L'intérieur peut étre nettoyé aprés
avoir dégivré le congélateur. Pour dégivrer, retirez tous les articles
et débranchez le congélateur. Pour accélérer le dégivrage, retirez
délicatement la glace a I'aide d'un grattoir en plastique. Aprés le
nettoyage a I'eau chaude et avec un chiffon doux, séchez
soigneusement le congélateur avant de le remettre en marche.

Caractéristiques

e Réfrigérant R290, sans CFC

e Température ambiante maximale de 30°C
e |solation protectrice compacte de 4,8 cm
e Plage de température de -18 a -25°C

Caractéristiques du produit

¢ Poids net : 46kg

e Capacité nette : 108L

¢ Dimensions extérieures : L60 x P59 x H85cm
¢ Dimensions intérieures : L48 x P42 x H59cm
230V / 50Hz / 1 Phase 302W

Incluant
e Deux étagéres (L43,1 x P41,5 cm)

Autres informations

e Dimensions (mm) : 600 x 590 x 850
e Températures : -25°C a -18°C

e Volume (L) : 108

e Puissance (kW) : 0.302

e Poids (kg) : 46

e Alimentation : 230V

e Classe climatique : 3

e Matériau : Acier inoxydable

voltage 230V
Classe climatique 3

reference_constructe 09405005
ur

dimensions 600 x 590 x 850

Garantie 1 an sur les piéces incluse

e Gaz:R290
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