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Fiche produit: 1010036

Fiche créé le 15/06/2025

Meuble de préparation réfrigéré 2 portes

Garantie 2 ans pieces et main d'oeuvre (il CUISTANCE

il

Description

Caractéristiques

Extérieur et intérieur inox
Dimensions (mm) : 1510 x 800 x 1120
Poids net (kg) : 98 kg

Puissance : 420 W

Classe climatique : 5

Température (°C) : -2 +8

Volume : 459 L

Taille des grilles : 600 x 400
Capacité : 4 x GN 1/3 + 2 x GN 1/2
Livré avec une grille par porte

Livré sur roues avec freins

Joint d'étanchéité amovible
Structure a haute densité d'isolation
Dégivrage automatique

Refroidissement ventilé
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Poids (en kg) 138
Référence SH2000800
constructeur

Configuration 2 portes

Profondeur (mm) 800

Taille des grilles (en 600 x 400
mm)

Températures -2°C a +8°C
Groupe tropicalisé  oui
Puissance totale (kwW)0,37

Dimensions 1510 x 800 x 1020
extérieures (en mm)

Classe climatique 4

Garantie 2 ans pieces et main d'oeuvre
incluse
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Description Caractéristiques

Retour de porte automatique

Evaporateur traité

Groupe tropicalisé ambiance 40°C

Thermostat numérique de marque et standard européen
Compresseur de marque et standard européen
Compartiments GN avec couvercle rabattable

Plan de travail en inox
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