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Fiche produit: 21291

Fiche créé le 30/04/2025

Cutter de table R8. Marque Robot-Coupe. 2200 Watts. Triphasé 400 V. 2 vitesses
de 1500 et 3000 tr/min. Fonction pulse

robot ¢* coupe

Description

Caractéristiques

Cutter de table R8.

Ce matériel est conseillé de 200 a 300 couverts. 0,8 a 4 kg par
opération.

Congu pour réaliser tous types de gros hachages, hachages fins,
émulsions, sauces, broyages, mélanges et pétrissages.

Livré avec cuve cutter de 8 litres inox avec poignée et couteau
démontable 2 lames lisses fond de cuve en inox.

Couvercle transparent et étanche.
Sécurité magnétique et frein moteur.
Fonction pulse.

2 vitesses de 1500 et 3000 tr/min.
Triphasé 400 V.

Puissace 2200 Watts.

Marque Robot-Coupe.

Référence 21291
constructeur

Capacité (en ) 8

Modeéle de table
Vitesse 2 vitesses

Type de branchementTriphasé
Puissance totale (kW)2,2
Capacité en L 10Let-

Dimensions 315 x 545 x 585

extérieures (en mm)

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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