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Coupe-légumes CL55 2 vitesses Triphasé
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Description Caractéristiques

Coupe-légumes CL55
Ce matériel est conseillé de 300 a 1200 couverts.
Equipement Presse-purée disponible en option.

Collection compléte de Plus de 50 disques Expert disponible en
option.

Livré sans disque.
Socle mobile tout en inox équipé de 2 roulettes avec frein.

Livré avec une goulotte a levier pleine lune 4,4 L, une goulotte
cylindirgue 58 mm et 39 mm et une goulotte automatique inox.

Sécurité magnétique et frein moteur.
Moteur asynchrone.

2 vitesses 375 tr/min et 750 tr/min.
Puissance 1100 Watts.

Triphasé 230/400 V.

Marque Robot-Coupe

Référence 2211
constructeur

Modéele Sur pieds
Vitesse 2 vitesses

Type de branchementTriphasé
Puissance totale (kW)1,1

Dimensions 865 x 396 x 1270

extérieures (en mm)

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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