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Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: 2390

Fiche créé le 02/07/2025

Combiné cutter/ Coupe-légumes R502 V.V. Monophasé
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Description

Caractéristiques

Nouveau Combiné cutter/ Coupe-légumes R502 V.V.
Ce matériel est conseillé de 50 a 300 couverts.
Equipement Presse-purée disponible en option.

Collection compléte de Plus de 50 disques Expert disponible en
option.

Livré sans disque.

Coupe-légumes métallique composé de 2 goulottes: 1 goulotte
demi lune 2,2 L et 1 goulotte cylindrique 58 mm et 39 mm.

Cuve inox de cutter de 5.9 litres et Couteau lisse fond de cuve
inclus.

Bloc moteur métallique équipé d'une minuterie pour un meilleur
confort de travail.

Vitesse variable de 300 a 3500 tr/min en cutter et 300 a 1000
tr/min en Coupe-légumes.

Puissance 1500 W.

Margue Robot-Coupe Monophasé 230/50/1.

Référence 2390
constructeur

Capacité (en ) 59
Vitesse Variable

Type de branchementMonophasé

Nombre de couverts de 50 a 300
minimum

Puissance totale (kW)1,5

Dimensions 280 x 365 x 540

extérieures (en mm)

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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