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Four mixte avec humidificateur 4niv. 325 x 450 mm

(D) CUISTANCE

Description

Caractéristiques

Four a convection a air pulsé avec humidificateur
Structure extérieure en inox

Chambre en acier inoxydable

Thermostat réglable de 50-300°C

Minuterie réglable avec sonnerie (0-120min)
Deux ventilateurs chauffants

Porte avec double vitrage

Eclairage intérieur

4 grilles 600 x 400 mm incluses

Volume : 116 L
4 niveaux 600 x 4400 mm
Puissance : 6.4 KW - 400V

Poids net (kg) : 73 kg

Puissance (kW) 6.4
Référence YSD-8AS
constructeur

Hauteur (mm) 675

Nombre de niveaux 4
Programmation Manuelle
Systéme de cuisson humidificateur
Profondeur (mm) 570

Largeur (mm) 835

Taille des grilles 600 x 400
Températures 50 °C a 300 °C
Type de branchementTriphasé
Puissance totale (kW)6.4

Dimensions 835 x 570 x 675
extérieures

voltage 400 V - 50 Hz

Garantie constructeur 1 an incluse
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Dimensions (mm) : 835 x 570 x 675
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