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Fiche produit: 34280L

Fiche créé le 30/04/2025

Mixer plongeant MP 450 XL FW Ultra monophasé

robot ¢* coupe

Description

Caractéristiques

Mixer plongeant MP 450 XL FW Ultra
Livré avec un Support mural.

Boitier fouet métallique Ultra résistant dans le cadre de
préparations pateuses du type purée de pommes de terre.

Outil mélangeur inox démontable d'une longueur de 690 mm.
Principe d'autorégulation.
Vitesse variable de 150 a 510 tr/min.

Nouveau systeme breveté EasyPlug permettant un SAV facilité
pour le remplacement du cordon d'alimentation.

Nouveau dispositif d'enroulement du cordon d'alimentation breveté.

Bloc moteur inox doté d'un nouvel ergot breveté assurant un appui
sur le rebord des marmites pour un meilleur confort de travail.

Puissance : 500W.
Monophasé 230/50/1.

Marque Robot-Coupe

Référence 34280L
constructeur
Pied detachable

Longueur du tube 690
Type de branchementMonophasé
Puissance totale (kW)0,5

Dimensions L 1210 diam. 175
extérieures (en mm)

Longueur du tube 410 - 740
(mm)

Garantie 1 an sur les pieces incluse
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