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  Trancheuse professionnelle oblique, Ø 350 mm Grande distribution
 

Garantie 1 an pièces, Main d'oeuvre et
déplacement

Caractéristiques techniques
Dimensions en mm (L x P x H): 570 x 665 x 595
kW (elec) : 0.37
Longueur (mm): 570
Largeur (mm): 665
Hauteur(mm): 595
Volume: (m3): 0,35
Puissance (cv): 0.50
Branchement: Monophasé

Description Caractéristiques

Gros débit, pour grande distribution.

Lame oblique allemande "Grund & Bunse", inclinaison à
35°.

Mouvement d'ouverture précise de la lame sur les 3
premiers mm.

Capacité max. de coupe: 307xh220 mm (Ø 250 mm),
épaisseur de 0-24 mm.

Espace de 49 mm, entre lame et châssis.

Compact, Robuste, élégante et performante, réalisée en
fusion d'alliage d'aluminium anodisé et poli.

Lame en acier trempé, chromée et rectifiée, anneau de
protection fixe et couvre lame muni de micro-interrupteur
(sécurisé à 100 %).

Butée renforcée, protection du coulisseau de butée,
amovible.

Mallette avec Kit de manutention de série (extracteur lame
inclus).

Référence
constructeur

350/MKD-C

Entraînement Par courroie

Diamètre lame 350

Modèle de trancheur Gravité

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)0,37

Dimensions
extérieures (en mm)

570 x 665 x 595

Garantie 1 an pièces, Main d'oeuvre et
déplacement incluse
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Description Caractéristiques

Chariot sur coussinets à billes en inox, coulissement aisé et
silencieux, barre de coulissement chromée, rectifiée et
polie, les pare-chocs en gomme vulcanisée, plexiglas de
protection de série.

Pousse-talon pour tous produits (même les plus petits).

Toutes les poignées et vérins inférieurs en aluminium plein!

Visserie (non apparente) et déflecteur en acier inox.

Poulie de lame sans trou central (sans tirant), parfaitement
hermétique.

Moteur ventilé, parties électriques inférieures munies d'une
coiffe de protection, bague d'étanchéité sur la poulie de
transmission.

Commandes à basse tension 24 V, Indice de protection IP
67 NVR (No-Voltage Release) évitant tous démarrages
involontaires, touches en acier inoxydable, imperméables.

Affûteur intégré en aluminium avec 2 émeris et cuvette
inférieure de protection.

Appareil construit dans le respect des normes (CE) en
vigueur.

ADVANTAGE :
Important: entretien aisé et rapide en toute sécurité, grâce à:
1°) son "design" avec ses formes arrondies sans recoins et sans
arêtes vives et sans vis apparentes;
2°) large espacement, entre lame et châssis;
3°) dispositif de "décrochage sécurisé", permettant d'enlever le
chariot, la lame sera sécurisée par la butée, position "0";
4°) couvre lame, facile à démonter;
5°) anneau de protection, fixé autour de la lame.

Autres informations

Dimensions en mm (L x P x H): 570 x 665 x 595
kW (elec) : 0.37
Longueur (mm): 570
Largeur (mm): 665
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Description Caractéristiques
Hauteur(mm): 595
Volume: (m3): 0,35
Puissance (cv): 0.50
Branchement: Monophasé
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