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Robot Cook - Cutter-Blender chauffant doté d'une cuve inox de 3,7 Litres.
Capacité liquide 2,5 litres

robot ¢* coupe

Description Caractéristiques
R_obot Cook - Cutter-Blender chauffant doté d'une cuve inox de 3,7 | pissance (KW) 1,8
Litres.
Référence 43000R
constructeur
i Capacité (enl) 3,7
Monophasé 230V.
Modele de table
Vitesse Variable
Puissance nominale totale 1800 Watts. Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kwW)1,8

Capacité en L 10 L et -

Dimensions 225 x 340 x 520
extérieures

Capacité liquide 2,5 litres.

voltage 230V

Température de chauffe au degré prés jusqu'a 140°C. . .
Garantie constructeur 1 an incluse

Puissance de chauffe 1200 Watts.

5 fonctions Vitesse :
- Vitesse variable de 100 a 3500 tr/min
- Haute Vitesse Turbo 4500 tr/min
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Description

Caractéristiques

- Pulse a vitesse variable - Vitesse de mélange "R-Mix" en rotation
inverse du Couteau de -100 a -500 tr/min

- Vitesse intermittente : rotation du Couteau toutes les 2 secondes
a vitesse lente

Moteur asynchrone industriel.

Couteau avec lames dentées pour la fonction Blender et Couteau
avec lames lisses pour la fonction Cutter.

Systéme de retenue du couteau dans la cuve pour faciliter le
vidage des liquides.

Couvercle étanche avec systeme anti-éclaboussure équipé d'un
bras racleur de cuve et de couvercle.

Tous les accessoires sont compatibles Lave vaisselle.

Restaupro.com SAS JYP
Service Client du Lundi au Vendredi 30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80 Siret: 815 046 024 00031

Email: contact@restaupro.com Numéro de tva: FR11815046024

Page 2/2


tel:+33972306080
http://www.tcpdf.org
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+43000R

