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Fiche produit: 46049

Fiche créé le 11/05/2024

Eplucheuse EP10 inox combiné monophasé

robot ¢* coupe

Description

Caractéristiques

Eplucheuse EP10 inox combiné Marque Robot-Coupe monophasé
230/50/1, puissance 370W. Modéle inox Combiné (Accessoires
optionnels). Couvercle métallique asservi d'un systéme de sécurité.
Livré sur pietement inox avec panier filtre et Plateau abrasif
Capacité de cuve 10kg. Eplucheuse congue pour un travail rapide
avec un minimum de déchets et pour préparer une gamme
étendue de produits frais a moindre colt (50 a 200 couverts)

Référence 46049
constructeur

Modéele Sur pieds
Capacité (kg) 10

Type de branchementMonophasé

Dimensions 590 x 480 x 1130

extérieures

Garantie constructeur 1 an incluse

Restaupro.com

Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP

30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031

Page 1/1

Numéro de tva: FR11815046024



tel:+33972306080
http://www.tcpdf.org
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+46049

