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  Eplucheuse EP15 inox combiné triphasé
 

Description Caractéristiques

Eplucheuse EP15 inox combiné Marque Robot-Coupe triphasé
400/50/3, puissance 370W. Modèle tout inox Combiné
(Accessoires optionnels). .Couvercle métallique asservi d'un
système de sécurité. Livré sur piètement inox avec panier filtre et
Plateau abrasif Capacité de cuve 15kg. Eplucheuse conçue pour
un travail rapide avec un minimum de déchets et pour préparer une
gamme étendue de produits frais à moindre coût (80 à 300
couverts)

Référence
constructeur

46055

Modèle Sur pieds

Capacité (kg) 15

Type de branchementTriphasé

Puissance totale (kW)3,7

Dimensions
extérieures (en mm)

590 x 480 x 1195

Production (kg/h) 240 kg/h

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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