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Friteuse posable électrique 2x6 |
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Description

Caractéristiques

Friteuse posable électrique 2x6 | (7455.1008) - COMBISTEEL.

Caractéristiques principales :

Autres informations :

- Largeur (mm): 590, Profondeur (mm): 440, Hauteur (mm): 290,
Tension (Volt): 2x 230.

Informations Techniques :
Dimensions & capacité :

- Largeur (mm): 590

- Profondeur (mm): 440

- Hauteur (mm): 290

Energie & consommation :
- Puissance totale (kW): 2 x 3.3

Construction & matériaux :
- Matiéere: Acier inoxydable 430
- Couleur: En acier inoxydable

Poids & logistique :
- Poids brut (kg): 12

Autres informations :

- Tension (Volt): 2x 230

- Fréquence de tension (Hz): 50
- Alimentation: Electrique

- Modéle: A poser

- Nombre de paniers: 2
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Capacité d'huile par 05 -- 06
cuve (en )

Zones de cuisson Double
Avec vidange Non

Type de branchementMonophasé
Puissance totale (kW)6600

Intégrable dans une Non
ligne de cuisson

Dimensions 590 x 440 x 290

extérieures (en mm)

Garantie 1 an sur les piéces incluse
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Description Caractéristiques

- Contenu bassin de friture (Ltr): 2 x 6
- Opération: Bouton rotatif

- Nombre de bacs: 2

- La vanne de vidange: Non
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