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  Four à convection 4 niveaux 600 x 400 mm
 

Description Caractéristiques

Cube ss-8 four à convection (7500.0030) - COMBISTEEL.

Caractéristiques principales :
Autres informations :
- Largeur (mm): 834, Profondeur (mm): 765, Hauteur (mm): 572,
Tension (Volt): 400.

Informations Techniques :
Dimensions & capacité :
- Largeur (mm): 834
- Profondeur (mm): 765
- Hauteur (mm): 572
- Dimensions espace four lxpxh (mm): 700x360x460

Performances :
- Plage de température (°C): +50/+300

Énergie & consommation :
- Puissance totale (kW): 6,4

Construction & matériaux :
- Matière: En acier inoxydable
- Matière à l?intérieur: En acier inoxydable
- Couleur: En acier inoxydable

Poids & logistique :
- Poids brut (kg): 72

Autres informations :

DIRECT USINE Non

Dimensions
extérieures (en mm)

834 x 765 x 572

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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Description Caractéristiques
- Accessoires fournis: 4 plateaux
- Renseignements: Pour utiliser la fonction d?injection d?humidité,
connectez le tuyau d?eau 1/2' à l?électrovanne située à l?arrière
de l?appareil.
- Tension (Volt): 400
- Fréquence de tension (Hz): 50
- Alimentation: Électrique
- Contenu du EN: 4x 400x600
- Opération: Manuel
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