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Fiche produit: 8EGD

Fiche créé le 11/05/2025

Roétissoire gaz 15 broches 90 poulets
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#m Dimensions (LxPxH) : 1098 x 660 x 1720/1920 mm

Consommation : 40.592 Kcal/h

Description

Caractéristiques

Rétissoire verticale gaz 15 broches 90 poulets -

Construite entierement en inox

Fonctionnelle et pratique a utiliser avec son ouverture par double-
portes battantes vitrées en facade -

Bac de récupération des graisses -

Munie de braleurs multi gaz -

Eclairage intérieur -

Garantit une capacité de chauffe optimum par chambre de
combustion et une cuisson uniforme des viandes.

Support avec roulettes compris inox
Diamétre des roues : 10 cm

Autres informations

Dimensions (LxPxH) : 1098 x 660 x 1720/1920 mm
Poids : 200 kg
Consommation : 40.592 Kcal/h

Référence 8EGD

constructeur

Nombre de broches 15

Type de branchementGaz

Nombre de poulets 90

Puissance totale (kW)40592 kcal/h

Dimensions 1098 x 660 x
extérieures (en mm) 1720/1920

Garantie 1 an sur les pieces incluse
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