
Fiche produit: AVM-X
Fiche créé le 15/06/2025

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80

  Attendrisseur à viande manuel en inox
 

Caractéristiques techniques
Dimensions en mm (L x P x H) : 400 x 450 x 470
Largeur (mm) : 400
Profondeur (mm) : 450
Hauteur (mm) : 470
Volume (m3) : 0,35
Poids (Kg) : 35

Description Caractéristiques

Réalisation en acier inox AISI 304.

Ressorts de retour étanches et protégés, hygiène assurée.

Démontage aisé des blocs-couteaux, permettant son
entretien.

Tablette en polyéthylène amovible.

Axes de coulisse en acier inox AISI 304 (rectifiés),
coulisses sur roulements à billes, protégés.

Appareil construit dans le respect des normes (CE) en
vigueur.

Autres informations

Dimensions en mm (L x P x H) : 400 x 450 x 470
Largeur (mm) : 400
Profondeur (mm) : 450
Hauteur (mm) : 470
Volume (m3) : 0,35
Poids (Kg) : 35

Poids (en kg) 35

Référence
constructeur

AVM-X

Dimensions
extérieures (en mm)

400 x 450 x 470

reference_constructe
ur

AVM-X

dimensions 400 x 450 x 470

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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