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Roétissoire électrique 4 balancelles
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Description Caractéristiques

Roétissoire électrique 4 balancelles - Référence BA-4B

constructeur
16 - 20 poulets -
Cuisson uniforme par air forcé - Nombre de broches 4
Faible consommation - ) Type de branchementTriphasé
Programmation automatique de temps et température avec
sonnerie - Nombre de poulets 20
anstrU|_te entlerement en acier inoxydable - Puissance totale (kW)6,9
Tres facile d'entretien.

Dimensions 940 x 690 x 920
Avantage des balancelles : extérieures (en mm)
Il n'est pas neécessaire de piquer .Ies V|and(?s a rotir. voltage 400V
On peut cuisiner toute sorte de viande et [égumes.

Garantie 1 an sur les piéces incluse
Supports en option.
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