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  Cutter 9 litres
 

Caractéristiques techniques
vitesse : 1500 à 2800 tours / minute
dimensions extérieures l x p x h : 470 x 330 x 400
poids : 25 kg
puissance : 2 x 350 w / 2 x 0,5 hp
voltage : 24 v

Description Caractéristiques

 Cutter mélangeur, structure entièrement en acier inox 18/10 - 

 En option : lames dentées, perforées, pesto, pâtes 

 Capacité de la cuve : 9,4 litres - 

 Rajout d'ingrédients possible grâce au trou sur le couvercle - 

 Variateur de vitesse avec stabilisateur et contrôle de puissance - 

 Tableau de commande étanche - 

 Dispositif de sécurité avec micro-interrupteur sur le couvercle - 

 Couteau universel en inox - 

 Couvercle en Lexan alimentaire transparent, avec ouverture pour
le dosage en cours de fonctionnement - 

 Cuve inox avec fond thermo-diffuseur équipé d'anses - 

 Grande isolation thermique entre le moteur et les produits en
préparation - 

 Pour fouetter, malaxer, monter, couper, hacher, pétrir - 

Autres informations

Référence
constructeur

cvv09si

Capacité (en l) 9

Modèle de table

Vitesse Variable

Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)0,350 x 2

Capacité en L 10 L et -

Dimensions
extérieures (en mm)

470 x 330 x 400

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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