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  Armoire positive patissière 400 L Inox
 

Description Caractéristiques

• Acier inoxydable
• Froid ventilé
• Système d'évaporateur Roll-Bond
• Dégivrage automatique par cycle de compresseur
• Éclairage LED
• Verrouillage porte par clé
• Porte à fermeture automatique
• 4 étagères réglables 400x600 mm
• Thermostat digital
• Température réglable de +2°C à +8°C
• Capacité net : 265 L
• Capacité commerciale : 400 L
• Fluide réfrigérant : R600a
• Puissance : 180 W / 230 V
• Dimensions : L 740 x P 680 x H 1 800 mm
• Poids : 88 Kg

Type de froid positif

Référence
constructeur

CAPP400L

Volume (en L) 400

Taille des grilles (en
mm)

600 x 400

Températures +2°C à +8°C

Groupe tropicalisé non

Puissance totale (kW)0,18

Tranche de Volume
en litres

400

Dimensions
extérieures (en mm)

740 X 680 X 1800

Classe climatique 4

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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