Fiche produit: CB10V-B9P2
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Comptoir vitrine panoramique, ventilé, 4 niveaux, sans réserve - NOIR

.,l Diamond
Caractéristiques techniques

Dimensions en mm (L x P x H): 1000 x 780 x 1380
T : +2° +6°

Puissance en kw: 0.37

Longueur (mm): 1000

Largeur (mm): 780

Hauteur(mm): 1380

Volume: (m®): 1,25

Branchement: Monophasé

Description Caractéristiques
Type de froid positif
* Vitres externes en double vitrage "Thermopane®" Classe énergetique C
o ~ ) o ) i Référence CB10V-B9/P2
e Réalisée en tole d'acier laqué, isolation en polyuréthane constructeur
sans CFC
Couleur noir

e Exposition en tole d'acier galvanisée, traitement a I'époxy

) " Type de froid StatiqueVentilé
(couleur noir), profondeur exposition 570 mm, hauteur

ou ventilé
790mm
Plateaux Fixes
e 3 etageres'mtermedlalres en verre "trempé .(1x. 300 + 2x Vitrine Verticale
350 mm) réglables, structure portante en acier inox AlSI
304 Températures +2°C a +6°C

e 2 éclairages latérales de type LED, avec interrupteur Type de branchementMonophase

Puissance totale (kwW)0,37

Dimensions 1000 x 780 x 1380
extérieures (en mm)

e COté service 2 portes coulissantes double vitrage
"Thermopane®", joints verticales.

* Régulation électronique, avec affichage digital, interrupteur | Classe climatique 3

On/Off . s .
Garantie 1 an sur les pieces incluse

e Groupe compresseur incorporé, en classe climatique 3
(+25°C & RH 60%).

e Gaz réfrigérant R290
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Fiche produit: CB10V-B9P2

Fiche créé le 16/06/2025

Description

Caractéristiques

e Evaporateur ventilé (température homogéne), traité contre
la corrosion des acides alimentaires

e Dégivrage automatique, avec auto-évaporations des
condensats.

e Appareil construit dans le respect des normes (CE) en
vigueur.

ADVANTAGE: Voici un petit apercu des points forts de nos
comptoirs vitrines Capri Line, entierement panoramiques, double
vitrage "Thermopane®", exposition en tdle d'acier galvanisée,
traitement a I'époxy (couleur noir) (possibilité de platines GN),
évaporateur traité, auto-évaporassions des condensats,
disponibles en noir, gris ou dans la couleur de votre choix.....Grace
a un large volume de présentation incluant les 3 étagéeres
intermédiaires réfrigérées et un éclairage LED, elles vous
permettent de diversifier I'offre de vos desserts, gateaux,
macarons, ..... mais aussi salades, sandwiches frais, yaourts,
boissons!. Disponible aussi en version chauffante ou neutre.

Autres informations

Dimensions en mm (L x P x H): 1000 x 780 x 1380
T°: +2° +6°

Puissance en kw: 0.37

Longueur (mm): 1000

Largeur (mm): 780

Hauteur(mm): 1380

Volume: (m®): 1,25

Branchement: Monophasé
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