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  Cuiseur à pâtes 9 litres
 

Description Caractéristiques

• Acier inoxydable
• Capacité de la cuve 9 L
• Bouton ON/OFF
• Réglage du thermostat
• Fonction rethermaliseur (pré-cuisson ou décongélation)
• 4 petits paniers ronds inclus
• 2 paniers rectangulaires inclus
• Vannes de vidange et de remplissage situées à l'avant
• Vanne de trop plein et branchement d'arrivée d'eau à l'arrière
• Possibilité de raccordement à l'eau
• Rangement de la plaque pour panier rond en dessous
• Puissance : 3 300 W / 230V
• Dimensions : L 354 x P 587 x H 520 mm
• Poids : 20 Kg

Référence
constructeur

CCAP9

Avec vidange Oui

Nombre de cuve(s) 1

Type de branchementMonophasé

Capacité en paniers 4

Puissance totale (kW)3,3

Configuration a poser

Intégrable dans une
ligne de cuisson

Non

Dimensions
extérieures (en mm)

354 x 587 x 520

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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