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De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Fiche produit: CGPRRGPT

Fiche créé le 09/04/2024

Grill Panini Grand Premium Rainurée - Rainurée avec minuteur

Caractéristiques techniques

Poids : 29 Kg

Plaque de cuisson rainurée supérieure : 375 x 273 mm
Plaque de cuisson rainurée inférieure : 375 x 287 mm
Puissance : 2 400 W/ 230 V

Dimensions : L 425 x P 580 x H 265 mm

Description

Caractéristiques

Construction en inox

Thermostat réglable de 60°C a 300°C

Thermostat de sécurité

Minuteur a piles (2 piles "AAA" - LR0O3 non incluses)
Bac de récupération des graisses

Brosse de nettoyage incluse

Autres informations

Plague de cuisson rainurée supérieure : 375 x 273 mm
Plague de cuisson rainurée inférieure : 375 x 287 mm
Puissance : 2 400 W /230 V

Dimensions : L 425 x P 580 x H 265 mm

Puissance (kW) 2,4
Référence CGPRRGPT
constructeur

Type de revétement Fonte émaillée
Zones de cuisson Simple

Type de surface Rainurée
Températures 60° c - 300° ¢
Type de branchementMonophasé

Puissance totale (kW)2,4

Poids : 29 Kg
Dimensions 415 x 500 x 265
extérieures
voltage 230V
Garantie constructeur 1 an incluse
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