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  Boîte à pizza isotherme ppe thermo future gn 2/3
 

Chef &
Sommelier

Caractéristiques techniques

Capacité : 27 L
Dimensions : 265(H) x 400(l) mm
Largeur : 400 mm
Hauteur : 265 mm
Poids : 750 g
Poids() : 0.75 kg

Description Caractéristiques

GN 2/3
Avec des poignées ergonomiques pour la sécurité et le confort.
Convient parfaitement pour transporter des pizza. Perte de 2 à
3°C par heure lorsque la boîte est pleine.
Dimensions intérieures 210(H) x 350(L) x 365(P) mm
Conteneur de qualité
Poignées moulées
Durable, léger et écologique
Empilable
Boîte avec couvercle

Autres informations

Capacité : 27 L
Dimensions : 265(H) x 400(l) mm
Largeur : 400 mm
Hauteur : 265 mm
Poids : 750 g
Poids() : 0.75 kg

Type Isotherme

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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