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  Conteneur gn isotherme cambro upcs400 série s gris moucheté
 

Caractéristiques techniques

Dimensions : 635(H) x 457,2(l) mm
Largeur : 457.2 mm
Hauteur : 635 mm
Poids : 20,07 kg
Poids() : 20.07 kg

Description Caractéristiques

Capacité : 4 x GN 1/1 profondeur 100mm
L’isolation exempte de CFC optimise la sécurité alimentaire
pendant plus de 4 heures
Un seul loquet de 23 cm en nylon assure une ouverture et une
fermeture rapides et sûres
Le dispositif d’étanchéité intégré réduit la nécessité d’un joint
d’étanchéité démontable
Empilable pour un gain de place et une efficacité optimale
La pince intégrée permet d’étiqueter le contenu
Pas besoin d’électricité, s’adapte en tous lieux
Le plan de travail intégré permet une préparation sûre des bacs
Rails moulés pour une construction sans couture
Accepte également les bacs GN 1/2 et GN 1/3
Lavable en lave-vaisselleRépertorié par NSF

Autres informations

Dimensions : 635(H) x 457,2(l) mm
Largeur : 457.2 mm
Hauteur : 635 mm
Poids : 20,07 kg
Poids() : 20.07 kg

Type Isotherme

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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