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  Bac haute température avec poignées cambro h-pan gn 1/1 profondeur 65mm
 

Caractéristiques techniques

Dimensions : 65(H) x 530(l) mm
Largeur : 530 mm
Hauteur : 65 mm
Poids : 960 g
Poids() : 0.96 kg

Description Caractéristiques

Bac haute température GN 1/1. Résiste de -40 à 190°C, passe au
lave-vaisselle
530 x 325mm
Idéal pour les aliments chauds, panés et croustillants
Possède 2 poignées
Le bac de 6,5 cm de profondeur s’adapte à tous à tous les
conteneurs de conservation au chaud des plus grands fabricants
La base plate assure un contact maximal avec l'élément chauffant
Les poignées texturées et renforcées garantissent une prise en
main sûre
La couleur ambrée transparente offre une identification du produit
en un coup d’œil
Résiste aux températures comprises entre -40°C et 190°C
Les orifices d’écoulement de la poignée permettent un séchage
rapide
Répertorié par NSF

Autres informations

Dimensions : 65(H) x 530(l) mm
Largeur : 530 mm
Hauteur : 65 mm
Poids : 960 g
Poids() : 0.96 kg

Taille du bac GN 1/1

Matière Plastique haute
température

Profondeur du bac
(mm)

65 mm

Dimensions
extérieures (en mm)

65(H) x 530(l) mm

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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