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  Chafing dish électrique olympia
 

Caractéristiques techniques

Catégorie : Chafing Dishes
Capacité : 13.5L
Dimensions : 362(H) x 638(l) x 347(P) mm
Largeur : 638 mm
Profondeur : 347 mm
Hauteur : 362 mm
Matière : Acier inoxydable
Prise installée : Oui
Voltage : 230V
Poids : 8,5 kg
Prise fournie : Oui
Matières : Inox et plastique Inox
Poids() : 8.5 kg

Description Caractéristiques

362(H)x638(L)x347(P)mm. 13.5L
Chauffe-plat électrique à chaleur humide en acier inoxydable
offrant un fonctionnement plus sûr, sans flammes nues. Contrôle
de température réglable. Livré avec un bac GN 1/1.
Couvercle acier inoxydable
Bac GN 1/1 inox fourni (profondeur 100mm, capacité 13,5L)
Température réglable
Peut être utilisé avec ou sans support
La température réglable évite aux aliments de recuire.
Température minimale: température ambiante de la pièce
Température maximale: 85 ° C

Autres informations

Catégorie : Chafing Dishes
Capacité : 13.5L
Dimensions : 362(H) x 638(l) x 347(P) mm
Largeur : 638 mm
Profondeur : 347 mm
Hauteur : 362 mm

Garantie constructeur 1 an incluse
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