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  Comptoir de préparation pizza 3 portes et saladette réfrigérée supérieure en
gn1/4

 

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement

Caractéristiques techniques
Acier inoxydable avec plan de travail en marbre
Compatible GN
3 portes.
Capacité : 368 L
Dimensions : 1445(H) x 1400(L) x 700(P) mm
Intérieur en : Acier inoxydable
Cordon d'alimentation de série : oui
Epaisseur d'isolation : 3,5 cm
Voltage : 230V
Branchement - Puissance - tension: 0,34 kW, 220-240 V, 1,5 A
Type de gaz : R600a

Description Caractéristiques

Comptoir de préparation pizza 3 portes 368L et saladette réfrigérée
supérieure en gn1/4

Comptoir de préparation avec plan de travail en marbre et zone
gastronorme réfrigérée protégée par un écran
Commande entièrement automatique avec affichage numérique
constant et dégivrage automatique
Sans CFC
Non tropicalisé.
Commandes faciles à utiliser avec affichage numérique
Dégivrage automatique
Refroidissement par ventilateur pour un retour rapide en
température
Une étagère et une protection de sol par porte
Comprend deux unités réfrigérées séparées
Possède 2 prises électriques
Plage de température ambiante : 5°C à 32°C
Vitrine à ingrédients incluse compatible avec bacs GN1/4 (les bacs
ne sont par fournis)
Capacité utile nette : 308L

Autres informations

Acier inoxydable avec plan de travail en marbre
Compatible GN
3 portes.
Capacité : 368 L

Classe énergétique 4

Référence
constructeur

CN267

Taille du bac GN 1/4

Configuration 3 portes

Profondeur (mm) 700

Taille des grilles (en
mm)

GN 1/1

Températures +2°C à +5°C

Groupe tropicalisé non

Puissance totale (kW)0,34

Dimensions
extérieures (en mm)

1400 x 700 x 1445

Classe climatique C

Zone à ingrédients Oui

Garantie 2 ans pièces, main d'oeuvre et
déplacement incluse
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Dimensions : 1445(H) x 1400(L) x 700(P) mm
Intérieur en : Acier inoxydable
Cordon d'alimentation de série : oui
Epaisseur d'isolation : 3,5 cm
Voltage : 230V
Branchement - Puissance - tension: 0,34 kW, 220-240 V, 1,5 A
Type de gaz : R600a
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