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  Cuiseur à pâtes et riz
 

Caractéristiques techniques
Dimensions extérieures l x p x h : 400 x 600 x 330
Poids : 12 kg
Puissance : 4 kw
Voltage : 230v - 50 hz

Description Caractéristiques

Idéal pour la cuisson de pâtes et riz -  Capacité 20 à 23 litres - 
Construction en acier inox, cuve emboutie en acier inox anti-
corrosion - Résistance extérieure à la cuve positionnée sur le fond
perforé et les parois - Chauffe rapide de l'eau de cuisson -  Paniers
en fil d'acier inox 316 à mailles serrées - Interrupteur rotatif bi-
polaire avec voyant témoin - Thermostat pour la régulation de la
température à 120° -  Thermostat de sécurité -  Nettoyage facile,
robinet de vidange en façade - Dotation : 2 paniers GN 1/6 et 1
panier GN 1/3, profondeur 150 mm, poignées en bakelite      

Autres informations

Dimensions extérieures l x p x h : 400 x 600 x 330
Poids : 12 kg
Puissance : 4 kw
Voltage : 230v - 50 hz

Puissance (kW) 4

Référence
constructeur

CP1000AC

Avec vidange Oui

Nombre de cuve(s) 1

Type de branchementMonophasé

Capacité en paniers 3

Puissance totale (kW)4

Configuration a poser

Intégrable dans une
ligne de cuisson

600

Dimensions
extérieures

215 x 430 x 260

Garantie constructeur 1 an incluse
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