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  Poste de salage chauffe sauce 800
 

Description Caractéristiques

- Acier inoxydable
- Bouton ON/OFF
- 4 ampoules chauffantes Philips IR
- Résistance sous bac de salage avec bouton ON/OFF
- Thermostat réglable de 50°C à 90°C
- Grille de 2 rangs
- Vitre interchangeable à droite ou à gauche
- 4 chauffe-sauces intégrés avec bouton ON/OFF
- 4 thermostats réglables de 50°C à 90°C
- Placard de rangement
- Bac de récupération des graisses
- 2 salières incluses
- Dimensions bac : L 735 x P 630 x H 150 mm
- Puissance : 2 600 W / 230 V
- Dimensions : L 800 x P 725 x H 1 600 mm
- Poids : 82 Kg

Dimensions
extérieures (en mm)

L 800 x P 725 x H 1
600 mm

Garantie 1 an sur les pièces incluse
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