Fiche produit: CPDSCSTS800
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Service Client du Lundi au Vendredi

De 8h30 a 18h30 au 09 72 30 60 80

Poste de salage chauffe sauce traversant 800

Description Caractéristiques
- Acier inoxydable Dimensions L 800 x P 1000 x H 1
- Interrupteur ON/OFF extérieures (en mm) 600 mm
- 4 ampoules chauffantes Philips IR : = :
- Résistance sous bac de salage avec bouton ON/OFF Garantie 1 an sur les pieces incluse

- Thermostat réglable de 50°C a 90°C

- Grille de 12 rangs

- 8 chauffe-sauces intégrés avec bouton ON/OFF
- 8 thermostats réglables de 50°C a 90°C

- Placard de rangement

- Bac de récupération des graisses

- 4 saliéres incluses

- Dimensions bac : L 708 x P 938 x H 200 mm
- Puissance : 3400 W /230 V

- Dimensions : L 800 x P 1000 x H 1 600 mm
- Poids : 99,50 Kg
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