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  Machine à glaçons Gastro M 65kg/24h
 

GASTRO M

Caractéristiques techniques
Machine 65kg/24h
Capacité : 30kg
Dimensions : 820(H) x 600(L) x 580(P) mm
Matières : Acier inoxydable 18/8
Voltage : 230V
Type de gaz : R452a

Description Caractéristiques

Machine à glaçons Gastro M 65kg/24h
Machines à glaçons de qualité professionnelle en acier inoxydable,
équipées d'un condenseur en cuivre, refroidissement par air et
système à injection
Livrées avec un flexible d'alimentation et de vidange, et une pelle à
glace.
Acier inoxydable 18/8
Glaçons creux
Pieds réglables
Isolation efficace
Fabrication européenne
Grand bac de stockage 

Autres informations

Machine 65kg/24h
Capacité : 30kg
Dimensions : 820(H) x 600(L) x 580(P) mm
Matières : Acier inoxydable 18/8
Voltage : 230V
Type de gaz : R452a

Référence
constructeur

CS105

Refroidissement à air

Type de branchement230V

Pompe de vidange
intégrée

Non

Type de glaçons Creux

Production en kg/24H 50 - 79

Dimensions
extérieures

82(H) x 40(L) x
58(P)mm

Garantie constructeur 1 an incluse

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Restaupro.com
Service Client du Lundi au Vendredi
De 8h30 à 18h30 au 09 72 30 60 80
Email: contact@restaupro.com

SAS JYP
30 rue Louis Plana, 31500 Toulouse

Siret: 815 046 024 00031
Numéro de tva: FR11815046024

Page 1/1

tel:+33972306080
http://www.tcpdf.org
mailto:contact@restaupro.com?subject=Question+sur+le+ profuit+CS105

